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R/ Tras Muifio, 2. Vimianzo
Tel.: 981 717 097
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R/Castelao, 14, 1°. Vimianzo

Tels.: 981 716 267 / 981 717 014 Concello de
Fax: 981717 014 Vimi
WWW.panignacio.com Imianzo
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R/Blanco Rajoy, 22, baixo. Vimianzo @ DEPUtECi@I’I

DA CORUNA

Tels.: 981 716 543

Chusatke

Lugar Pasarela, 58. Vimianzo
Tels.: 981 717 207/ 666 476 814
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(ﬁﬁ. COSTA DA MORTE

R/ Blanco Rajoy , 14. Vimianzo
Tels.: 687 44 63 52
info@augasdemar.com
http://augasdemar.com/
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RESERVE A SUAMESA (20 € fpezson bodega 4 pazte) Sorteo: unha comida por restau-

rante entre todos os participan- |

dende 0 08 de maio 444 0 28 de xuno de 201§ tes.

Casa Sabina Vazquez Edreira

Sobremesa caseira e café de pota.
Sopresa de Sobremesa.

ga2es de eopas

\
Restaurante Restaurante Restaurante
R/ Blanco Rajoy, 32. Vimianzo R/ Blanco Rajoy, 93. Vimianzo Lugar Ogas 21, Cambeda. Vimianzo
Tel.: 981716 158 Tel.: 981 716 299 Tel.: 981 716 474
1° prato 1° pratos 1° prato
* Pementos recheos de marisco. + Ensalada de lagostinos con melon. + Ensalada temperada de primavera.
+ Polbo sobre crema de ourizos. * Froitos do mar ao vapor (mexilléns, berbere- + Zamburifias & prancha coa sua allada.
/ chos, navallas).
‘4_ 2° prato 2° prato
= * Rolifios de linguado 2° prato + San Martifio guisado con berberecho e pataca.
= * Milfollas de carne ibérica con verduras e *Pescado de temporada & prancha con + Solombo de porco celta con verduras e pataca
— queixo do pais. gornicion. panadeira.
* Grellada de carne (tenreira, porco, as de polo,
| Sobremesa. pincho moruno). Sobremesa: Torta de Filloas, café e “chupito”.
Sobremesa caseira.
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Pastoriza Casa Paco (s6 sabados) 0 Castillo 5
Q_):
/ Restaurante Taberna-Comidas Caseiras Restaurante s
R/ Blanco Rajoy, 77. Vimianzo Lugar Pasarela, 29. Vimianzo R/ ATorre, 37. Vimianzo g
Tel.: 981 716 110 Tel.: 98171 60 65 Tel.: 981716 015 e
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1° prato Entrantes 1° prato 3
+ Timbal de polbo con pementos asados. + Bocado de Primavera. + Vieiras ao albarifio. 3
+ Lagostinos crocantes con salsa. + Ensalada Tropical. a
1° prato 8.
2° prato + Polbo con Cachelos. 2° prato §
+ Lombo de bacallau braseado sobre pisto. + Pluma ibérica con verduras. o
\ + Presa ibérica lacada con puré de garavanzos. 2° prato + Surtido de carnes & prancha con patacas %
+ Pescado do dia. laminadas. %—
Sobremesa caseira e café. + Croca con verduras & prancha. %
S
o.
= :
D
— =
o
3.
>3
Mehari. Praza do Concello, S/N Casa Landeira. Lugar Quintans deTreos, 55 Celme. R/ Vazquez Mouzo, 27 S
Quilmes. R/ Blanco Rajoy, 32 Regueiro. R/ Rosalia de Castro, 7 A Rua. R/ Castelao, 6 g
Happy Day. R/ Vazquez Mouzo, 45 Bibendum. R/ Blanco Rajoy, 28, baixo 9 Hilton. R/ Castelao, 10 g
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